Jak spravné balit pecivo ‘::

Dékujeme, Ze jste si koupili nase pytliky Wrapacky. Tyto A
specialni funkéni obaly na uchovavani predevsim chleba
jsou kompromisem mezi bavinénou utérkou, ve které pe-
Civo okorava a schne velmi rychle, a mezi igelitovym (mi-
krotenovym) sackem, ve kterém chleba zase rychle plesnivi.
Funkénost nasemu obalu zajistuje vnitfni textilie zpomalujici
unik vlhkosti z peciva a tim ho uchova déle mékké a cerstvé,
nez by bylo pfi zabaleni do bavinéné ¢i Inéné utérky. Specialni tex-
tilie se chova trochu jako membrana, protoZe je vylepsena nanosovanim polyuretanem
s atestem SZU. Obaly nejsou uréeny na zakusky, svadiny ani jiné potraviny nebo materialy.

membrdna ]

Pecivo ve funkénim obalu se uz nesmi ddvat do igelitu ani do neprodysné chlebovky
(u dfevénych chlebovek to chce vyzkouset, pro pecivo bez kirky to mize byt OK). MUze
stat nebo viset na kuchyriské lince (ne na primém slunci), v dobé zimni topné sezény je mu
dobre ve spizi. Pokud je v pytliku velky pecen chleba je Setrnéjsi ho polozit, nez véset za
snarky. Také pri nakupu velkych pecnt chleba je vhodnéjsi pytliky s chlebem nést v tasce, neZ
drZet za snlirky. Pecivo nepatfi do lednicky. V obalu se nesmi zamrazovat, ohfivat ani krajet.

Pecivo pri zabaleni musi byt Uplné vychladlé a mit suchy povrch. Pokud se zapafilo
v igelitu nebo orosilo v lednicce, je nutné ho nechat Uplné oschnout (i mezi krajici chleba)
a vlozit do pytliku aZ bude povrch suchy, protoze kazdé zapareni vede k rozvoji plisni. Vy-
robce uvadi protiplisnovou odolnost vnitfni textilie a prodlouzenou délku cerstvosti peciva
oproti utérce, ale nelze zajistit, Ze pecivo nikdy nem(ize v obalu zplesnivét. Pecivo je po-
travina rychlé spotieby a obsahuje skrob, proto nelze
(kromé zamraZeni) plesnivéni Gplné predejit ani zabranit.
Rychlost zplesnivéni je dana predevsim kvalitou samot-
ného peciva a hygienou pfi jeho skladovani u vyrobce a
u obchodnika. Nejdéle vydrzi chléb upeceny doma z kva-
litnich surovin a nebalené kvalitni kvaskové chleby. Do-
maci chleba doporucujeme ponechat aspon pul dne
v utérce nez Uplné vychladne a prestane uvolnovat pary.

Z pohledu okoravani a tvrdnuti jsou nase Wrapacky nejlepsi pro chléb. Je potieba ho
uloZit feznou plochou dold, pohlazenim vytlacit z pytliku vzduch, zavfit pevné sntrkami
a poveésit. Kdyz je uz chleba jen maly kousek, okorava i v pytliku, proto po zavieni je lepsi
pytlik nevéset, ale poloZit (postavit na dno) a celou prazdnou ¢ast zahnout dolli nebo i za-
motat a volnymi Sntirkami prevazat, aby byl kontakt chleba s textilii co nejvétsi. To plati
zejména v zimé, kdy je vdomacnostech suchy vzduch. V [été na terase, ve stanu nebo

u more staci vétsinou pytlik jen zavfit, zalezi na vlhkosti vzduchu.

Na pecivo bez klrky (rohliky, housky) funguje textilie méné aktivné, je potfeba ho vidy
pevné zabalit (jako u kousku chleba) a zamotat, aby bylo v textilii obalené. U peciva ze
zmrazeného polotovaru lze prodlouzit jeho ,pozivatelnost” jen omezenég, vétSinou jen o den,
protoze nema potrebnou vlac¢nost a rychle tvrdne. Pokud potrebujete uchovat pecivo na
vice nez dva dny, nekupujte rozpékané pecivo ze zmrazeného polotovaru.



Jak se Wrapacci udrzuji

Worapacci jsou velmi praktické, skladné a lehce udrzo-
vatelné textilni obaly pro opakované poufziti. Vnitrni latka
se skoro nespini, drobky staci vytrepat, lehké znecisténi
od mouky utfit vihkym hadfikem. V pripadé potreby
je mozné obal vyprat na max. 30 °C v pracce, ale
Uplné staci premachnout v ruce. Tmavé a vyrazné
barvy doporucujeme prat oddélené. Na vyrobek ne-
pouzivejte avivaz ani praci prasky s vyraznou parfé-
movou slozkou (nejlépe jen pfirodni bez viiné), nelze jej bélit ani chemicky Cistit. Vnéjsi
latka je 100 % bavlna, proto pfi Zdimani nastavujte otacky do 800, pfi vysokych otackach
dochazi k poldmani vldken a latka se trvale pokrci. To plati zejména u reznych pytlik( Na-
tural, které nemaji Upravu pro snadné Zehleni. Také nedoporucujeme obal susit v susicce.
Vyrobci textilii doporucuji textilni vyrobky vyprat pred prvnim pouzitim.

peru se do 30°C a susim se rozlozeny

Protoze vnitini bild latka je ¢astecné vodéodolna, doporucujeme po vyprani obal roz-
tahnout a nechat proschnout tak, aby byl zajistén pfistup vzduchu dovnitf mezi latky. Pred
Zehlenim obal také roztdhnéte tak, aby bild vnitini latka byla zvlast — tato latka se nesmi
Zehlit. Bavinénou cast vyrobku muzete Zehlit na max. 200 °C jako kazdou jinou bavinu.

Prazdné obaly neskladejte, v misté skladl miZe po delsSi dobé nanos praskat. Mizete

je poveésit volné za snlrky nebo je jemné srolovat do velké rulicky. Prazdné pytliky vidy
ukladejte mimo dosah déti!

Wrap Up pro svét bez igelitu

Nase funkéni obaly Setfi Zivotni prostredi, jsou uréeny pro
opakované poufziti. Bez ohledu na to, jestli v nich dané pe-
Civo vydrzi déle nez v utérce, slouzi jako nahrada plastovych
obal(, které jsou pro prirodni ekosystémy obrovskou zatézi
a pro lidstvo zdravotnim rizikem.

O,

patfim do systému Bez obalu

Pytlik mUZete pouZit i pro ndkup peciva, nejlépe v pekarstvi pfimo bez dalsich obald.
Mlzete ho vzit i do supermarketd, protoZe neni oznacen EAN kédem a v marketech se ne-
prodava, ale u pokladny ho musite otevrit.

Vice na www.pytliknachleba.cz

Wrap Up s.r.0., Jana Tréky 1781, 739 11 Frydlant nad Ostravici
prodejna: Zamecka 56, 738 01 Frydek-Mistek
tel.: 603 938 888 * wrap-up@seznam.cz ® WWW.Wrap-up.cz

Medialnim partnerem funkénich pytlikd jsou portaly tripy.cz a volty.cz
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